
2025-2026



MENÚ TRADICIÓN
Jamón y coppa ibéricos de Montaraz 

OVEO Deluxe de tartar de gambas, salmón y caviar

Gilda de marisco 

Ostra con agua de tomate 

Rubia gallega curada

Carabinero al horno con erizo de mar

Wellington de bogavante con salsa de Champagne 

Jarrete de ternera al Oporto con parmentier trufada 

Dentro de una lima: texturas cítricas

Chocolate que desaparece 2025.2026 

Uvas de la suerte

BODEGA

Champagne R de Ruinart Brut NV

Vino blanco Pazo Barrantes 2021

Vino tinto Numanthia 2019

COTILLÓN + MÚSICA EN DIRECTO

PRECIO: 450€ por persona

31 DICIEMBRE



MENÚ DELUXE
Jamón y coppa ibéricos de Montaraz 

OVEO Deluxe de tartar de gambas, salmón y caviar

Gilda de marisco 

Ostra con agua de tomate 

Rubia gallega curada

Brioche con tartar de ternera y caviar

Carabinero al horno con erizo de mar

Colmenillas a la crema con foie y trufa 

Angulas a la no carbonara 

Wellington de bogavante con salsa de Champagne 

Jarrete de ternera al Oporto con parmentier trufada 

Tarta de queso de Álex Cordobés con trufa negra

Chocolate que desaparece 2025.2026 

Uvas de la suerte

BODEGA
Champagne Dom Pérignon Vintage 2015 

Vino blanco La Comtesse 2019

Vino tinto Macán Clásico 2020

PRECIO: 890€ por persona

COTILLÓN + MÚSICA EN DIRECTO

31 DICIEMBRE



CONDICIONES DE LA RESERVA

POLÍTICA DE CANCELACIÓN

Las reservas solo serán plenamente efectivas cuando se haya realizado el pago del importe total. 

Se procederá a la devolución de la totalidad del importe abonado en las cancelaciones que se produzcan 

antes del día 15 de diciembre de 2025.

Para las cancelaciones entre el día 16 y 26 de diciembre de 2025 se devolverá el 50% del importe.

En el caso de cancelación a partir del día 27 de diciembre de 2025 no se procederá a ninguna devolución.



INFORMACIÓN Y RESERVAS

Reservas en la web www.ramonfreixatradicion.com y en el teléfono +34 603 961 293

Más información en:

Ramón Freixa Tradición

C/ Velázquez 24 | 28001 - Madrid

info@ramonfreixatradicion.com


